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NIEDEREGGER
LUBECK

MARZIPANLIQUEUR PUNSCH

ZUTATE N : fiir Springform 28 cm @

Fiir 2 Glaser

300 ml Vollmilch

1 Packchen Vanillezucker

2 Anissterne

| Zimtstange

1 Nelke

30 ml Niederegger Marzipan Liqueur
2 EL Jamaica-Rum

1 EL Honig

2 EL Kristallzucker

ANLEITUNG:

1. Vollmilch, Vanillezucker und Gewiirze in einen Topf geben und erhitzen, ca. 15 Minuten ziehen lassen.

2. In der Zwischenzeit eine kleine Pfanne mit Zucker gleichmaflig ausstreuen. Diesen bei mittlerer Temperatur
karamellisieren lassen. Den Karamell etwas abkiihlen lassen und mit einem Essloffel Faden auf Backpapier ziehen.

3. Die Milch erneut erhitzen. Die Gewlirze entfernen und mit einem Milchschdumer aufschaumen. Marzipan
Liqueur und Rum untermischen.

4. Honig in Glaser flllen und den Punsch hineingieflen. Karamell ablésen, in den Punsch geben und sofort servieren.

Zubereitungszeit: 15 Minuten




